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La palabra “exotérmico” significa “que
emite calor”. Por lo tanto, un fendmeno
exotérmico se define como aquel que va
acompanado de la liberacién de energia
en forma de calor.

Durante una reaccién quimica, se

forman algunos enlaces y otros se
rompen. En algunos casos esta
reaccion quimica libera ener
(calor), es decir, una reaccio

exotérmica. Esto significa qu
energia liberada por la forma
de enlaces, para formar los
productos de reaccion, es mayo
que la necesaria para romper los

enlaces. :
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Estabilidad ante los
tratamientos térmicos

En el mundo de la nutricion animal, se % : Elcorrector puede contener macrominerales
desarrolla una dieta a partir de materias g (P, Ca, Mg y Na), microminerales,
primas, aditivos, etc... Dependiendo del § aminodcidos sintéticos, vitaminas y aditivos.
proceso de fabricacion, el pienso sufrira - El tipo de corrector definira la lista de
transformaciones fisicas y/o quimicas. Las ingredientes a incluir o excluir.
empresas de premezclas (correctores) solo
mezclan ciertos ingredientes mientras que la Este corrector se incorporara al pienso final a
fabricacion de piensos completos conlleva una dosis determinada. Los microcorrectores
un paso de aumento de temperatura, por se incluyen en la raciéon a menos del 0,5%,
ejemplo, para la higienizacion de la harina o mientras que los macrocorrectores estdn en
para la granulacion. El principal efecto de dosis superiores, al 1%.
2 tempe_ratura es ac_:elerar R 2 : Las vitaminas se caracterizan por su relativa
fas reacciones quimicas. E sensibilidad a la temperatura y, por lo

§ * tanto, es probable que se transformen en un

Someter un pienso completo a : : -

altas temperaturas y a una cierta compuesto inactivo. Tenga en cuenta que
cuanta mas alta sea la temperatura, mas
rapida sera la velocidad de transformacion.

presion conducird necesariamente a
la destruccion parcial de sustancias
sensibles (vitaminas, enzimas, etc.).

Esto es mas delicado para las empresas

de premezclas y correctores que utilizan
materias mds o menos reactivas.
Dependiendo del perfil quimico de estos
ingredientes puede producirse una reaccion
exotérmica, propiciandose una liberacion
de calor en la mezcla. Sin embargo,

es importante destacar el riesgo de
inactivacion de ciertas sustancias durante : :
i

B ahon e

(_ Por o tanto, es necesario
aumentar los niveles de vitaminas
en los diferentes piensos para
corregir la deficiencia inducida.
Lamentablemente, se han publicado
muy pocos datos y cada sector debe
basarse en su propia experiencia para
definir los niveles adicionales.




{Una historia de asociacion?

En los correctores, los niveles de fosfato
son mas altos que en el pienso completo.
Phosphea ofrece una amplia gama de
fosfatos alimentarios. Todos ellos contienen
diferentes perfiles zootécnicos, fisicos y
quimicos.

Sin embargo, en realidad, en Espafa, el
mercado se concentra de la siguiente
manera (véase el cuadro1):

> Los formuladores eligen el interés
zootécnico: concentraciéon y
digestibilidad del fésforo

Y Elinterés fisico solo se produce en
caso de limitaciones tecnoldgicas:
dosificacién minima, abrasividad de las
maquinas, granulometria del producto

) Suele ser olvidado el perfil quimico

DCP McP
dihidratado  monohidratado
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Cuadro 1. Pardmetros de los fosfatos en el mercado espariol

DCP: Fosfato dicdlcico

MCP: Fosfato monocdlcico

Sin embargo, las caracteristicas de
los fosfatos son muy importantes
a la hora de combinarlos.

Por ejemplo, en un macrocorrector, los
fosfatos entran en contacto con otras
materias primas con perfiles quimicos
divergentes. Encontramos carbonato de
calcio, 6xido de magnesio, sal, bicarbonato
de sodio, etc...

Pero, éha pensado en lo que sucede
cuando se pone un fosfato acido con una
materia prima basica? Es facil encontrarse
en medio de una reaccién exotérmica

con liberacién de calor. Sin embargo,
cuando miramos la formula, notamos que
la cantidad de vitaminas incorporadas
corresponde a las necesidades nutricionales.
Por lo tanto, no se tiene en cuenta la
transformacion de algunos de ellos en
compuestos inactivos.

Aqui no debemos centrarnos solo en el

ingrediente, sino también en la combinacién
de ambos. Hablaremos de la sinergia entre
los elementos.
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&Y los fosfatos ?

En el mercado espafol, las ventas de
fosfato se concentran Unicamente
en fosfato bicalcico y monocalcico.
Recuerde que todos los fosfatos son el
resultado de una reaccion quimica, y su
composicion molecular nunca es pura. El
origen del fésforo contenido en el fosfato
se compone de tres moléculas: TCP, DCP

y MCP. La distribucién de éste, refleja
aproximadamente el nombre del producto
en el mercado: DCP, MCP o MDCP (fosfato
monodicalcico).

. EI DCP es un fosfato cuyo contenido

. de fésforo proviene principalmente de
moléculas de DCP (fésforo soluble en agua
: <10%). Su pH puede ser neutro o basico, y
estd disponible en forma de polvo.

DCP

reportaje

medicién del aumento de
temperatura 5 minutos después de mezclar 100 g
de mezcla mineral con 10 ml de agua.

a partir de una formula
comercial de pienso mineral (5%P, 25% Ca, 5%
Mg), se prepararon tres dietas y para cada una de
ellas se crearon dos formulas (prueba y control).
Todos los controles contenian una mezcla de MCP,
Mg0y CaC0,. El MAG26 se incorpord en todas
las pruebas, sustituyendo al MCP o al éxido de
magnesio. Todas las repeticiones se ajustaron en
volumen con un material inerte, el grit (gravilla).
También tenian los mismos tamafios de grano
(0,2-2 mm) para obtener una mezcla homogénea.
La reactividad se analizd mediante la medicion de
temperatura cinco minutos después de mezclar
las materias primas con agua.

g En cuanto al MCP, obtiene su fésforo por
: parte de las moléculas de MCP (Pse>75%).
Su pH es acido, lo que puede explicar su alta
tendencia a crear reacciones acido-base en
las mezclas. Esta disponible principalmente
i en granulos.

/ Para evitar los riesgos de
@’ sobrecalentamiento de las maquinas

y de inactivacién de las sustancias
termosensibles, deben utilizarse
materias primas menos reactivas.

El fosfato de magnesio,
juna alternativa?

El fosfato de magnesio es el resultado de la
reaccion quimica entre el acido fosférico
purificado y una fuente de magnesio.
Cada materia prima es cuidadosamente
seleccionada por nuestro departamento

de calidad. Este rigor permite ofrecer

un producto estable en el tiempo y

que responde a las exigencias europeas,
pero también, y sobre todo, a las de los
fabricantes de piensos.

todas las formulas de "prueba” que
contienen MAG26, mostraron una reactividad
significativamente menor (p<0,05) que las
férmulas con MCP y MgO.

Grdfica 1.
Temperatura del
pienso mineral en
funcion de la fuente
de magnesio

100 g de pienso
mineral:

5% P 25% (a, 5% Mg
+ 10 ml de agua

ConMg0  Con MAG26
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Lo que debemos recordar;

El fosfato de magnesio es una

I MgHPO—=3H-¢
materia prima interesante en la ANy
formulacion, ya que:

a0o Es una fuente no reactiva de fésforo
‘ A Yy magnesio. Esto evita las reacciones
1‘- f ') 4cido-base gue son comunes en los
correctores. MAG26 ayuda a preservar la
fluidez del producto terminado evitando
la pérdida de vitaminas y enzimas.

Es un producto granulado:

) Disponible en mini-sémola (0,2-1,25 mm)
o sémola (0,5-2 mm) para evitar la
segregacion de las mezclas
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5% * -.h Es un fosfato con un pH basico (pH = 9)
‘ el s r'*‘“i* -, Ha ormme— JUe protege a las maquinas de cualquier
§"-‘u ;‘nw,: -n\-r riesgo de degradacion.
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> CONCLUSION:
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phosphea

LEADING AND

¢Sabe que si aumenta el calor
en sus maquinas se produce una
inactivacion vitaminica?

-» Controlar la reactividad de las mezclas
-> Proteger las vitaminas y las enzimas
-» Elegir el mejor P y Mg para sus animales

www.phosphea.com ¢ aurore.pacini@phosphea.com
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